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Puntos débiles en auditorias previas:

Industrias:

e Desconocimiento de la normativa UA

e Materias primas de establecimientos no autorizados

e Los programas de autocontrol de las empresas no incluyen
todos los parametros exigidos por la UA

e Deficiencias en instalaciones, flujos del producto ...

e |dentificacion de los lotes UA durante el almacenamiento

e Embalajes de productos destinados a la exportacion pueden

abrirse sin romper el precinto
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Puntos débiles en auditorias previas:

Control oficial:

e Desconocimiento de la normativa UA

e La inspeccion PM no se realiza segun los parametros UA

e No se investiga la causa de los animales muertos durante el
transporte, ni los decomisados por enfermedades

e Informes de inspeccion meramente formales, que no
reflejan las infracciones

e No hay analisis oficial para verificar los parametros UA
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* En algunos establecimientos el tipo de actividad
declarada no correspondia al tipo de actividad real:
» Establecimientos que habian cesado actividades
sin la pertinente actualizacion en las listas
» Dependencias sin actividad ni operacion sin la

pertinente solicitud de baja
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Errores en la certificacion partidas:

e EI VO no esta presente en el envio de los productos.

e Establecimiento de origen no autorizado, suspendido o no
declarado en el Certificado Sanitario

e Mercancia no declarada, fechas de produccion no
declaradas

e Materia prima de otro pais, sin constar precertificado

e Falta de coincidencia de precintos

e Embalaje que puede abrirse sin romper precinto



Para exportar a la Union Aduanera (Federacion de

Rusia, Bielorrusia y Kazajistan), las empresas
deben encontrarse bajo control de los Servicios

Oficiales, que deben comprobar el cumplimiento
de la legislacion especifica.

La legislacion de la UA esta disponible en —_—
http://cexgan.mapa.es/Modulos05/publico/legislacion.aspx
?proc=8&pais=357&excl=0
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Decision 28, Decision 29,
SanPiN requisitos sanitarios medidas veterinarias
2.3.2.1078-
01
Dec 299, Dec 317, lista de
» nhormas HS, lista de enfermedades animales y
productos y controles productos y controles
Dec 810, Dec 607, certificados
excepciones veterinarios
Desde 1/7/2013: !
Dec 880,
Dec 769, Dec 58, S AT Dec 881,
Envases Aditivos egurl slel nle 1o Etiquetado
alimentos




A partir del 1 de julio de 2013:

Decision 880 (TR 021/2011),
Reglamento Técnico sobre Seguridad
de los Alimentos

Anexo 5
Anexo 3 }
Anexo 4




Decision 880 de la UA
(TR 021/2011):

Anexo 1: patdgenos

« Patogenos, incluyendo Salmonella
e Listeria monocytogenes

* Enterobacter sakazaki

* Yersinia spp.

« Enterotoxinas estafilococicas




Anexo 2: indicadores

Aerobios mesofilos y anaerobios facultativos
Coliformes

« E. coli
* S. aureus (Leche y productos
* Proteus spp. lacteos)

Clostridium SR
Mohos, levaduras

v



IMPORTANTE: los criterios de seguridad alimentaria de

la UA no coincide con la de la normativa UE.
Ej: en carnes frescas Salmonella es criterio de
seguridad en la UA mientras que en |la UE es criterio de
higiene de proceso
Ej: expresion de Coliformes en carne picada:

-> “Ausencia en 0,0001 g~
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0.01 Frozen meat; meat (of all amimal species) chilled 1 cw
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not allowed in the product mass packed

(g/em’) |
5.aureus, 1.0 Food blood; sausage products and products from meat .
not allowed 1n the product mass smoked, dry-cured; blutwurst, hvernnrst sausages, fron

(zlem’) head cheese, salhisons, pastes from liver and (or) meat,

Life of over 2 days); culmary products from minced pot
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* Anexo 3: Sustancias quimicas (contaminantes y

medicamentos)

e Anexo 4: Radionuclidos

* Anexo 5: Materias primas de origen animal sin procesar

* Anexo 6: Parasitos, en productos pesqueros




m}nt and meat products; pnumd pro

Indicators Allowable levels; -
mg'ke. not above
Tomc elements |
- lead 0.3 Meat, meat and meat-contaiming products, poul
canned pouliry meat; Dry egg white (albumen)
0.6 Bv-products of slaughter amimals, pork skin, al

Anexo 3

including pate products

Decisidn 880

UA 1.0

Kidneys; Meat products with the use of kidne

products), meat and vegetable carmed goods (in

0.3 Eggs and hqud egg products (egg mixture, whit
3.0 Dry egg products (egg powder, white, yolk}
- arsenic 0.1 Meat, meat and meat-contaiming products, poul
canned poultry meat; Eggs and hqwd egg produ
0.2 Dry egg white (albumen)
0.6 Dry egg products (egg powder, white, yolk)
1.0 Bv-products of slaughter amimals, pork skin, aly
products from by-products, mcluding pate produ
- cadmium 0.05 Meat, meat and meat-contaiming products, poul
canned pouliry meat; Dry egg white (albumen)
0.1 Canned meat, canned poultry meat, canned mea
0.01 Ezgs and hgwd egg products (egg muxhure, what
0.3 Bv-products of slaughter amimals, pork skm,
{including pate products), canned meat and vege
0.6 Canned food from by-products wath the addihon

1.0

| Eadnevs: Meat produets wath the use of kidnevs



La comprobacion por el SVO del cumplimiento de la
normativa UA se realizara mediante:

- La supervision del sistema de autocontrol de la
empresa de acuerdo al “Procedimiento de autocontrol
para el cumplimiento de la legislacion de la UA".

- La aplicacion del programa de control oficial
especifico, que incluira controles analiticos.

—> Cualquier otro resultado de los controles oficiales de
los SVO (actas, informes y resultados PNCOCA)
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Los operadores deben implantar un procedimiento de
autocontrol para garantizar el cumplimiento de los
requisitos de la Union Aduanera.

Autocontrol

Autocontrol Autocontrol

en industrias en industrias
carnicas lacteas

en industrias
pesqueras




La empresa dispondra de una copia de normativa de la UA:

- Dec 299 hasta 1/7/2013, excepto lacteas

- Dec 880 (TR 21/2011) Normas higiénicosanitarias
- Dec 881 (TR 22/2011) Etiquetado

- Dec 58 (TR 29/2012) Aditivos

Y, en su caso:
- Dec 769 Seguridad de los envases
- Dec 34 (TR 27/2012) Dietéticos
- Dec 882 (TR 23/2011) Frutas, Hortalizas
- Dec 883 (TR 24/2011) Aceites y grasas
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Los proveedores de materias primas de origen animal
tienen que estar auorizados a exportar a la UA

__Q} — < m;,r”/ A

Industrias
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Esto incluye un procedimiento de trazabilidad para las
tripas destinadas a embutidos
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La empresa, en su sistema de autocontrol, ha de
desarrollar un programa especifico que contemple los
requisitos sanitarios de la UA para antibioticos,

contaminantes y microbiologia
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Los antibioticos recogidos en la legislacion de la UA que
han de ser sometidos a control, y sus respectivos LMR
son los siguientes:

ANTIBIOTICOS (mg/kg) Leche y PL ?:mgu tura

Cloranfenicol < 0.01 < 0.01
Tetraciclinas < 0.01 < 0.01
Estreptomicina <0.02

Penicilina < 0.004

Grisina

Bacitracina
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El programa de autocontrol
contemplara analisis de metales:

y otros especificos:
enlatados

envases cromados

(mantequilla y prep. grasos)
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Plaguicidas:

Otros contaminantes: Dioxinas
EEGIN -l Nitrosaminas

Productos ahumados  [Eslar4e]t=)]olif=lg[e

Conservas con vegetales Nitratos
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El cumplimiento de los requisitos de residuos radioactivos se
informara, a nivel nacional, mediante el informe anual del CSN.

RADIACTIVIDAD (Bg/kg) Cs 137

Carne y productos carnicos 200

Caza 300
Pescado 130
Leche 100
Queso 50

Mantequilla
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El sistema de autocontrol debe contemplar, ademas, los
criterios microbiologicos:

Aerobios y anaerobios facultativos
Coliformes

e S. aureus
Salmonella

* L. monocytogenes
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Dispondra de la informacion relativa a los laboratorios
gue intervienen en los analisis:

e Métodos

e Llimites de deteccion

e Alcance acreditacion
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Las empresas podran realizar las analiticas en laboratorios
propios o externos que dispongan, al menos de:

- Certificacion 1ISO 9001, IFS o BRC.

- Acreditacion ISO 17025, o solicitud presentada para
dicha acreditacion, cuyo alcance incluya al menos un

analito del grupo solicitado

- En el caso de industrias de 22 transformacion no es
necesario repetir aguellos controles ya realizados por sus
proveedores, si los resultados estan disponibles.
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Acciones correctoras ante deteccion de residuos

> ldentificacion del lote afectado y proveedor

> Informacion al proveedor y peticion de causas y AACC
> Verificacion de otros lotes del mismo origen y retencion
de sospechosos

> Plan de control especifico sobre dicho proveedor

» En caso de que se haya expedido mercancia afectada

-,
 ©
\

a la UA, se comunicara al SVO y se retornara la

mercancia a Espana
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AACC ante Incumplimientos microbiolodgicos

> ldentificacion del lote y verificacion de las cargas en curso,
bloqueando el lote afectado.

> Si procede, se comunicara al proveedor y se solicitara
informe de causasy AACC

> Reevaluacion de los Sistemas APPCC, Planes Generales
de Higiene y PNCH

> En caso de que se haya expedido mercancia afectada, se

comunicara al SVO y se gestionara su retorno -,
C
-
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Sistema de trazabilidad para los productos que van a ser
destinados a la UA con inclusion de un emplazamiento
final especifico

Si no toda la produccion es exportable UA:
— PROTOCOLO DE SEGREGACION
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La empresa debe tener en cuenta los resultados de las
muestras tomadas en el marco de la normativa CE vy
contemplar acciones a adoptar cuando los resultados
Indiquen un riesgo en el cumplimiento de la normativa UA.

* X %
* *
* *
* *
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El matadero debe realizar la inspeccion
conforme la normativa UA
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Vacuno:

- Corte y examen de los ganglios
submandibulares, parotideos y
retrofaringeos

- Examen de labios y lengua

- Corte y examen de maseteros
iInternos y externos

- Higado y ganglios portales: corte y examen

- Ubres y ganglios supramamarios: corte y examen
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Porcino:

- Corte y examen de los
ganglios submandibulares
(antrax y tuberculosis),
parotideos y cervicales

- Examen de la mucosa de la
laringe, epiglotis y amigdalas

- Todas las canales porcinas han de ser examinadas de
triquinelosis
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Pulmon, traquea, corazon e higado deben mantenerse unidos,
junto con los ganglios, hasta el examen veterinario

Los 6rganos internos
deben ser examinados al
mismo tiempo que la canal
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Es obligatorio el corte y examen de los siguientes

organos:

A Maseteros internos y externos (cisticercosis)
A Pulmon y ganglios linfaticos

A Corazon, uno o dos cortes longitudinales, un corte
transversal (cisticercosis, sarcocistosis, etc)

A Bazo

A Higado: incision transversal por parte visceral de
los conductos biliares
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En caso de sospecha, corte y examen de los

siguientes organos:

A RIAGN e intestino
A Utero, testiculos, vejiga

A Pancreas
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No se permite la retirada de despiece ni visceras del local
de procesado hasta que se haya completado el examen
veterinario, incluyendo el de triquina
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Certificados Sanitarios de Exportacion

Las condiciones sanitarias pueden consultarse en la Web

CEXGAN del Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio

Ambiente en el enlace
http://cexgan.mapa.es/Modulos/Mercados Paises.aspx

v 4
/= Comercio Exterior - Windows Internet Explorer I a I S

Informacioén del
MAGRAMA

l

Modelos de CSE


http://cexgan.mapa.es/Modulos/Mercados_Paises.aspx
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Informacion del MAGRAMA:

- Leche y productos lacteos, obtenidos de vacuno y pequefios rumiantes: ASE 654
- Carne y preparados de carne cruda de cerdo: ASE 657
- Conservas de carne, embutidos y otros productos carnicos listos para el
consumo: ASE-1190

- Certificado complementario al ASE-1190.

- Productos alimenticios terminados que contienen materias primas de origen
animal: ASE-1191

- Carne de ave y preparados de carne cruda de ave: ASE-1285.
- Carne, despojos y preparados de carne cruda de caballo: ASE-1384.

- Productos pesqueros y productos de su transformacion: ASE 645
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Precertificados:

Para las etapas que tengan lugar en varios Estados Miembros, el sistema estara
basado sobre una cadena de certificacion pre-exportacion:

Se expedira un certificado pre-exportacion para cada etapa de produccion en la
que la mercancia sea objeto de intercambio entre diferentes EEMM. El certificado
final de exportacion sera expedido por el EM en el que esté situado el ultimo

establecimiento

>

Precertificado 1 Precertificado 2 Certificado final




PROCEDIMIENTOS DE CONTROL OFICIAL
2013:

Control Control Control
Oficial en Oficial en Oficial en

Industrias Industrias Industrias
carnicas lacteas pesqueras
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Informe de evaluacion de los requisitos de la UA

Como primera actuacion del programa de control oficial,
los SVO emitiran un informe especifico (Anexo 1) que
recoja la evaluacion de los requisitos de la UA y
recopile los resultados de las actividades de inspeccion

y auditoria.




3. EVALUACION EN PLANTA

Se cumplen los requisitos dadMfiene aplicables segin el tif¥gle producto

Condiciones pggPeliminacion de aguas residuales

diene v otros programas de requisitos previos

Verificacion de las medidas de control para cumplir con las normas sanitarias para los mohd
bivalvos y productos de la pesca’

Verificacion de las medidas de control relativas a
dependiendo del tipo de productos

Evitar informes de inspeccion meramente formales,
gue no reflejan la situacion
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TOMA DE MUESTRAS OFICIAL

Para verificar el cumplimiento de la legislacion de la U.A y la
veracidad de los resultados de los planes especificos de los
establecimientos, los SO procederan a la toma de muestras
oficial

v Podra utilizarse cualquier

muestra oficial tomada para otro Polal %
fin siempre que pueda * x

comprobarse el cumplimiento de
la legislacion de la U.A.
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- La muestra estara constituida por un unico ejemplar
qgue sera remitido por los SO a los laboratorios que
intervienen en el programa UA.

-> Los laboratorios enviaran los resultados analiticos a
los SO que tomaron la muestra.

-» La SGSE mantendra actualizado el listado de
laboratorios que analizan las muestras oficiales
tomadas por las CCAA.
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Con caracter general, la frecuencia es la mitad de lo
establecido como minimo para los analisis de
autocontrol

Frecuencia Frecuencia
Autocontrol Control Oficial
L eche cruda:

Cloranfenicol,
penicilina, Semestral Anual
estreptomicina

1 / 5 cisternas /
b 1/ 2 meses

Tetraciclinas

Otros

Aflatoxina M1 Anual Anual

Dioxinas Solo en determinadas situaciones
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Carne:

Autocontrol Oficial
1 a 600 1 semestre (2 afio) 1 afio
601 a 1200 2 semestre (4 afio) 2 afio

mas de 1200 3 semestre (6 ario) 3 afo

1 a 600 1 semestre (2 afio) 1 afio

601 a 1200 2 semestre (4 afio) 2 afio
mas de 1200 3 semestre (6 afio) 3 afo

1 a 600 1 semestre (2 afio) 1 afio
601 a 1200 2 semestre (4 afio) 2 afio
mas de 1200 3 semestre (6 afio) 3 afio
1 a 600 1 trimestre (4 afo) 2 afio
601 a 1200 2 trimestre (8 afio) 4 afio
mas de 1200 3 trimestre (12 afio) 6 afo
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Salas de despiece vy establecimientos de transformacion

Criterios microbiologicos: una muestra cada 2 meses,
priorizando los productos con mayor volumen de
exportacion.

- Cuando una empresa haya determinado muestrear cada
partida exportada, los SO muestrearan 1 de cada 4, no
superando los 6 anuales.
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Salas de despiece vy establecimientos de transformacion

1 muestra anual de metales pesados y plaguicidas.
1 muestra anual de benzopirenos, nitratos, nitrosaminas,
estano y cromo en el caso de productos que lo requieran

%
i . p
L
= P

* No se tomara muestra oficial de dioxinas, salvo situaciones de
contaminacion ambiental o que sea razonablemente posible la
contaminacion de las materias primas o los productos



Incumplimientos:

Controles en el programa UE
Controles en el programa UA

£ @

PROCEDIMIENTO DE NOTIFICACION

7

‘f_- "4 ¥ oy
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Medidas ante incumplimiento

Cuando en la continuidad de los controles oficiales se
detecten incumplimientos que impliquen la adopcion de
medidas, debera emitirse el pertinente informe que sera
remitido a la SGSE.
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Seran motivo de emision de informe:

1 Incumplimientos multiples en los Planes Generales de
Higiene, requisitos previos o APPCC

1 Resultados insatisfactorios sin adopciéon inmediata de
acciones correctoras

1 Resultados insatisfactorios en el programa de control oficial
1 Incumplimiento en la frecuencia del programas analitico UA

1 No haber toma de muestras especificas UA
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En funcion de los hallazgos y del historial de cumplimiento, la
DGSPA, previa consulta a la DGSPCI, propondra una de las
siguientes medidas:

» Restricciones a la exportacion

« Suspension cautelar de certificados de exportacion

» Refuerzo del programa de control y aviso de retirada de la
lista

 Retirada de la lista y comunicacion a la UA
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La SGSE comunicara a las CCAA:
- actividades de seguimiento
- plazos aplicables

- condiciones requeridas para levantar las medidas

adoptadas.
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Informe de medidas correctoras ante positivos en
destino:

> Resultados de la investigacion (causa de la incidencia)
> Medidas adoptadas para prevenir la recurrencia

> Verificacion de las medidas adoptadas

~> Resultados analiticos de productos elaborados después de

la adopcion de medidas
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GRACIAS POR VUESTRA
ATENCION !
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