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• Visita marzo de 2013 (19 empresas Carne y lácteos) 

  Desconocimiento de la normativa de la UA  

  Autocontrol  basado en criterios UE y no en criterios UA 

  Segregación e identificación del producto destinado a la 

exportación a la UA 

  Inspección PM no se realiza de acuerdo a la norma rusa 

 Informes emitidos por Servicios Oficiales tienen carácter formal  

  No existe un programa oficial de muestreo para verificar que los 

productos cumplen los criterios de la normativa de la UA   

 Otras deficiencias (marcas ilegibles,  separación  de canales 

refrigeración, instalaciones etc...) 
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• Plan de acción marzo de 2013   

 Procedimientos para el control oficial establecimientos 

exportadores a la UA (carne , lácteos y pesca)   

Informe específico basado en los cuestionarios rusos  

 Evaluación de la lista propuesta por autoridades rusas en base a 

auditorias previas: (23 carnes, 1 láctea, 8 pesca) 

 Evaluación lista establecimientos sometidos a restricción  

Programa oficial muestreo especifico UA  

Laboratorios expresión de resultados criterios UA  

Formación inspectores de las CCAA  (talleres presentación) 
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• Visita mes de septiembre (23 empresas sector carne)  

Normativa de la UA está en inglés y faltan disposiciones 

Informes continúan teniendo carácter formal (infracciones) 

Sólo existe una revisión documental por parte de la AGE a los 

informes que realizan las autoridades regionales (CCAA)  

Formación inspectores posterior a la evaluación empresas 

Tiempo de comunicación de resultados insatisfactorios 

Identificación animal y sistemática de inspección PM aún no 

cumple a nivel satisfactorio 

Otras deficiencias (marcado sanitario - resultados de triquina, 

APPCC …..) 
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• Plan de acción septiembre 2013  

 

Reevaluación del procedimiento de control oficial sector carne 

Inclusión de visitas de comprobación de la AGE en el 2014 a los 

establecimientos autorizados (% , historial cumplimiento) 

Introducción de cambios en el modelo de informe de auditoría  

Reevaluación de las instrucciones de ante-mortem y post-mortem 

Curso de Formación de Formadores 2014 

Agilización en la comunicación resultados insatisfactorios en el 

programa de muestreo específico de la UA. 
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• Informe definitivo septiembre 2013 

  

España ha tenido avances  

 

No ha realizado aún todas las acciones previstas 

 

Programas de muestreo de autocontrol y oficial representatividad 

(proveedores) 

 

Documentación adicional en las empresas visitadas  
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• Situación actual    

Objetivo: reevaluar procedimientos y trasladar propuesta a las 

autoridades rusas  

 

  Hay que aplicar los procedimientos y los programas de muestreo 

actuales hasta que se determine la entrada en vigor de los nuevos 

procedimientos  

 

Gestión de la documentación adicional en las empresas visitadas 

septiembre 2013  
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• Procedimientos  Sector carne y productos cárnicos  

Vigentes (31/10/2013)  

Procedimiento de control oficial  

Informe de evaluación 

Parámetros de seguridad alimentaria normativa UA   

Instrucción ante-mortem  

Instrucción post-mortem  

Aplicables a todos los sectores  

Instrucción presencia en la carga partidas de origen animal  

Nota informativa requisitos de los laboratorios  

Procedimiento propuesta (en revisión) (no tramitar solicitudes)  
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• Procedimiento de control oficial (31/10/2013)     

Ámbito sólo autorizados (18 empresas) 

 13 vacuno 

 4 porcino  

 4 productos cárnicos terminados 

(3 reautorizadas 2013) 

Evaluación empresas anual   

 CA   

 SGSE  % (conjunta o posterior) 

 Mínimo 1 establecimiento por CA 

 Autorizadas (7)  38%  posibilidades de reautorizar  (3)  20%  
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• Programa de muestreo oficial     

Objetivo: verificar la propuesta del sector   

Tipos de muestra y establecimientos   

 Residuos  (mataderos)  

 Microbiológicos (salas de despiece y transformación)  

 Dioxinas (sólo en casos contaminación medioambiental o 

materias primas) 

 Otros parámetros (según características de los productos 

que se exporten – tener en cuenta los previstos en el 

sistema de autocontrol) 

 Radionucleidos (no muestreo informe de CSN)  
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• Laboratorios       

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/la

boratorios_control_oficial_2013_junio.pdf 

 Un único ejemplar (no triplicado) 

 

 Disponer de acreditación 17025  

para un parámetro dentro del grupo 

 

 Expresión resultados criterios UA  

 

 Lista de laboratorios en poder  

CCAA  (Actualización SGSE)   

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/laboratorios_control_oficial_2013_junio.pdf
http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/laboratorios_control_oficial_2013_junio.pdf
https://www.google.es/imgres?imgurl=http%3A%2F%2F4.bp.blogspot.com%2F-SFPATumv_ws%2FUEQvNkSQhJI%2FAAAAAAAAAJo%2FRdFkIcJpEoI%2Fs1600%2FDSC03909.JPG&imgrefurl=http%3A%2F%2Flaboratoriobpl.blogspot.com%2F2012%2F09%2Flas-buenas-practicas-de-laboratorio.html&docid=crSTtD0niOxVyM&tbnid=9pnbkPtwjelakM%3A&w=1600&h=1200&ei=WPb1UvjtB6GI0AX114GIBA&ved=0CAIQxiAwAA&iact=c
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• M. OFICIAL RESIDUOS UA (Sólo mataderos/  rotación proveedores)  

PNIR  interpretación de resultados y  comunicación a operador  

Parámetro Lotes de sacrificio/mes Frecuencia  

Metales pesados Autocontrol Oficial  

  
Plomo, Arsénico,  
Cadmio, Mercurio 

1 a 600 1 semestre (2 año) 1 año 

601 a 1200 2 semestre (4 año)  2 año 

más de 1200 3 semestre (6 año) 3 año  

Pesticidas    

  
Hexaclorociclohexano  

Dicloro Difenil Tricloroetano 
(DDT) 

1 a 600 1 semestre (2 año) 1 año 

601 a 1200 2 semestre (4 año)  2 año 

más de 1200 3 semestre (6 año)  3 año  

Antibióticos    

  

Cloranfenicol y bacitracina  
1 a 600 1 semestre (2 año) 1 año 

601 a 1200 2 semestre (4 año)  2 año 

más de 1200  3 semestre (6 año)  3 año  

  

Tetraciclinas 
1 a 600 1 trimestre (4 año) 2 año  

601 a 1200 2 trimestre (8 año) 4 año  

más de 1200 3 trimestre (12 año)  6 año  
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• Reevaluación (febrero 2014 – no en vigor)      

Autocontrol 2 estrategias:  

 

Evaluar a todos los proveedores (no segregación en planta) 

Restringir los proveedores para la elaboración producto UA 

(segregación producto -  procedimientos trazabilidad adicionales) 

 

Proveedor: explotación o grupo de explotaciones ganaderas bajo 

mismo sistema (integradora, ADS)  

 

Cada proveedor batería completa analítica 
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Dirigido a sustancias que tienen requisitos normativos distintos   

 

Nº de explotaciones a muestrear por proveedor (mínimo 2%) 

Volumen de sacrificio (inferior al 0,1% o 5 partidas al año cubrir 

analítica en 5 años)  

Residuo: tetraciclinas 100% griseina, bacitracina, metales pesados y 

plaguicidas 15%, cloranfenicol 10% 

Matriz: rotación matrices en función de productos y laboratorio de 

análisis  

ICA: muestrear sustancia si en la información se menciona tratamientos 

PNIR: reforzar muestreo de sustancias en función de resultados 

muestras oficiales. Seguimiento proveedores - resultados insatisfactorios  
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• Determinación del nº de muestras y frecuencia  (análisis de riesgo) 

Proveedor Nº y Lista de 

explotaciones 

  

Volumen de 

sacrificio 

Residuo   Matriz  Frecuencia 

     

% criterio 

que aplica 

Nº 

muestreas 

  

  

  

              

Principios generales de aplicación 

  

ICA  Muestreo cuando se ha incluido el tratamiento en la ICA  

PNIR  Cuando en los resultados del PNIR se pusieran de manifiesto tendencias de resultados insatisfactorios en 

determinados residuos se reforzará el muestreo en este grupo. Esta actuación de carácter general se 

completarán con el seguimiento del proveedor que ha tenido resultados insatisfactorios en las muestras 

oficiales.   
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• Segregación de producto por proveedores     

 

Lista restringida de proveedores (explotaciones)    

 

Instrucciones de trazabilidad que vinculen los productos 

(canales, despieces) con la lista restringida de proveedores   

 

Sólo pueden exportar o suministrar a otras empresas 

autorizadas esos productos 

  



SUBDIRECCIÓN GENERAL DE SANIDAD EXTERIOR    
DIRECCIÓN GENERAL 
DE SALUD PÚBLICA  
CALIDAD E INNOVACIÓN 

• Salas de despiece e industrias cárnicas autónomas     

Nueva filosofía no basada exclusivamente conocimiento analíticas 

matadero proveedor 

 Nº muestras en función grupo (clasificación Decisión 299) y 

volumen de exportación  

  Nº de Certificados  mes  Nº de analíticas mes  

1-40 1 

40-80 2 

>80  4 
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• Procedimiento control oficial     

MUESTRAS A TOMAR EN ESTABLECIMIENTO AUTORIZADO    

 

PNIR (nº de muestras volumen de sacrificio y distribución están 

especificados en los anexos del  RD 1749/98 – Directiva 96/23) 

 

Muestras UA (sustancias con criterios normativos distintos) (p.e. 

tetraciclinas) (sustancias no contempladas en PNIR) (p.e. griseina)  

 

 Aplicar criterios de chequeo de los proveedores  



SUBDIRECCIÓN GENERAL DE SANIDAD EXTERIOR    
DIRECCIÓN GENERAL 
DE SALUD PÚBLICA  
CALIDAD E INNOVACIÓN 

• Frecuencias muestreo oficial (no en vigor)      

Autocontrol 100 % proveedores (sin segregación) / Lista restringida 

proveedores  

Oficial   

 Chequeo 20% proveedores   

priorizar proveedores con antecedentes de resultados 

insatisfactorios y con mayor volumen de sacrificio  

Cada proveedor llegar al 0,4% explotaciones.  

Protocolo de segregación coger muestras de los proveedores de la 

lista restringida 
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• Ejemplo práctico      

Empresa 50 proveedores  

Oficial (mínimo 20%) 10 proveedores  

Ejemplo proveedor  

Proveedor (200 explotaciones) autocontrol 

nº explot. 4 

4 tetracilinas, 1 resto parámetros 

Oficial (200 explotaciones) nº explot. 1 

Batería completa de análisis 

                                                                                          PROVEEDOR 
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• Salas de despiece e industrias de transformación       

 

 Muestreo Oficial   RESIDUOS          NO  

 

 No se toman muestras de residuos  

en estos establecimientos 

  

Ante resultados insatisfactorios  

Autocontrol  

actuaciones en el matadero proveedor  

                                                                                        REFUERZO 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&docid=Ecv0gk9aNJ2fjM&tbnid=swCvjsPpOJTm8M:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fwww.greenfrio.com%2Fgreenfrio%2Fde%2FSecaderos-de-jamones-y-embutidos.asp%3Fnombre%3D2731%26cod%3D2731%26sesion%3D1&ei=1AL2UvDEOKeY1AWnpoHgCw&bvm=bv.60983673,d.d2k&psig=AFQjCNFW4aGDLsvrk1ilTEaHxJ2ZefhJ4w&ust=1391940665287956


Criterios microbiológicos: 

Salas de despiece y establecimientos de transformación    

Autocontrol – quincenal  Oficial - 2 meses, priorizando los 

productos con mayor volumen de exportación (6 anuales)  

 

Empresa muestrea cada partida exportada, los SO 

muestrearán 1 de cada 4, no superando los 6 anuales. 

 

¿Qué hacer en situación de  

restricción? La empresa debe plantear  

una frecuencia equivalente a las partidas 

exportadas anteriormente. Oficial cubrir 6 anuales 

 

¿Qué microorganismos?  ¿Qué productos?  
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• Consultar Normas de seguridad de la Unión Aduanera 
http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Normas_UA_carne_y_productos_carnicos.pdf  

 

-Tener en cuenta restricción 29 abril 

(carne refrigerada)  

- Seleccionar producto 

-Acta de toma de muestras 

(especificar UA)  

-Detallar microorganismos  
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• Restricción carne refrigerada 29 de abril 2013   

 



SUBDIRECCIÓN GENERAL DE SANIDAD EXTERIOR    
DIRECCIÓN GENERAL 
DE SALUD PÚBLICA  
CALIDAD E INNOVACIÓN 

Microorganismos  

Normas de seguridad alimentaria Decisión 299 

Carne congelada 

Bloques de carne sin grasa, 
Despiece, con o sin hueso 
 

Aerobios y anaerobios 
facultativos 

5 x 105 ufc/g 

Coliformes Ausencia en 0.001g 

Salmonella Ausencia en 25 g 

Listeria 
monocytogenes 

Ausencia en 25 g 
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Microorganismos  

Normas de seguridad alimentaria Decisión 299 

 

Productos cárnicos crudos y curados , incluyendo loncheados  y envasados al vacío 

Embutidos y productos 
cárnicos crudo-ahumados 
y crudo-curados 

Coliformes 
Ausencia en 0.1g 

Clostridium SR 
Ausencia en 0.01g 

S. Aureus  
Ausencia en 1g 

Salmonella 
Ausencia en 25g 

E. coli 
Ausencia en 1g 

Listeria monocytogenes 
Ausencia en 25g 
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Carne refrigerada  

Despiece envasado al vacío o en 
atmósfera modificada 

Aerobios y 
anaerobios 
facultativos 

104 ufc/g 

       Coliformes Ausencia en 0.01g 

Salmonella Ausencia en 25 g 

Listeria 
monocytogenes 

Ausencia en 25 g 

Levaduras 103 ufc/g 

Clostridium 
sulfito-
reductores 

Ausencia en 0.01 g 

Microorganismos  

Normas de seguridad alimentaria Decisión 299 
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ADEMAS DE LAS MUESTRAS UA HAY QUE TENER EN CUENTA LAS 

MUESTRAS TOMADAS EN EL MARCO DEL PLAN AUTONÓMICO   

Notificar al operador los casos en los que el producto no cumpliría 

requisitos a la Unión Aduanera 

 

Adoptar acciones en los casos que proceda si hay que 

desclasificar lotes 

 

P.e. Toma de muestras de Listeria monocytogenes  en producto no 

favorecedor del crecimiento  (< 100 ufc/g).  
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Contaminantes:  

1 muestra anual de benzopirenos, nitratos, nitrosaminas, 

estaño y cromo en el caso de productos que lo requieran 
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NO MUESTRAS  ONTROL OFICIAL EN ALMACENES FRIGORÍFICOS 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&docid=HXAk2fzfEKLU1M&tbnid=6NGWLn7PjwuOOM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fes.123rf.com%2Fphoto_19265139_bodega-con-una-porcia-n-de-carne-congelada-almaca-n-frigora-fico.html&ei=R1X3UoPAFcOo0QXT9IDQBg&bvm=bv.60983673,d.d2k&psig=AFQjCNGpmAvHCRxUB-z57uAk1rVggInPIQ&ust=1392027270867019


DIFERENCIAS ESENCIALES ENTRE LA 

NORMATIVA UNIÓN EUROPEA Y LA 

NORMATIVA DE LA UNIÓN ADUANERA DE 

EURASIA   
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RESIDUOS, MEDICAMENTOS , CONTAMINANTES   

METALES PESADOS: (mg/kg)  

Pb y Cd niveles muy similares con matices  

p.e. Pb 0,1 (carne, grasa) 0,5 (despojos) 
riñones)  

As y Hg (no regulado) 

PLAGUICIDAS  

HCH  0,2 (alfa) 0,1 (beta) 0,2 (gamma) 

No diferencias en grasas  

DIOXINAS  

Más estricta normativa UE (bovino, ovino)  

Porcino mismo criterio 

ANTIBIOTICOS  

Tetraciclinas 0,1 mg/kg  

Cloranfenicol no autorizada  

Bacitracina y griseína (no empleadas) 

METALES PESADOS: (mg/kg)  

Pb 0,5 (car.) 0,1 (grasa) 0,6 (despojos) 1 
(riñones)  

As y Hg regulado (motivo esencial inclusión)  

P.E Cd (0,1 carne y productos cárnicos) 

PLAGUICIDAS  

HCH 0,1 (todos los isómeros en carne) 

No diferencias en grasas 

DIOXINAS  

Niveles más permisivos bovino  

Porcino mismo criterio  

ANTIBIOTICOS  

Tetraciclinas  0,01 mg/kg  

Cloranfenicol 0,01 (D. 880) 0,0003 (D. 299)  

Bacitracina y griseina (D. 880)  

https://www.google.es/imgres?imgurl&imgrefurl=http%3A%2F%2Fconceptovihsida.blogspot.com%2F2012%2F05%2Fdeclaracion-de-la-alta-representante.html&h=0&w=0&sz=1&tbnid=1UwE_07gzv5QrM&tbnh=194&tbnw=259&zoom=1&docid=winNWLUWfE7HKM&ei=xgn2UtqJOouY1AWahID4Ag&ved=0CAUQsCUoAQ
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS  

CRITERIOS DE HIGIENE DE PROCESO 

Mataderos Aerobios y enterobacterias; 
Salmonella 

Prep.carne y p. cárnicos  E.coli  

No criterios específicos Despojos, Grasas  

Congelados  

 

CRITERIOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA 

 

Salmonella 

Listeria monocytogenes  

 

CRITERIOS DE HIGIENE DE PROCESO  (D. 299)  

Aerobios mesófilos y anaerobios facultativos (NMAMAnF), 
grupo Escherichia coli – BGEC (coliformes), 
Enterobacteriaceae, enterococos 

CONDICIONALMENTE PATOGENOS: Е. coli, S. aureus, 
bacterias del grupo Proteus, В. cereus y clostridium sulfito- 
reductores, Vibrio parahaemolyticus; 

PATOGENOS: Salmonella y Listeria monocytogenes  

Yersinia y otros acorde con la situación epidemiológica 

 MICROORGANISMOS DETERIORO: Levaduras, hongos 
y bacterias acido-lácticas  

FERMENTACIÓN Y PROBIÓTICOS: en base a 
autorización  

Criterios específicos para cada categoría de producto 
incluyendo criterios de higiene, patógenos, 
condicionalmente patógenos etc..  

  

https://www.google.es/imgres?imgurl&imgrefurl=http%3A%2F%2Fconceptovihsida.blogspot.com%2F2012%2F05%2Fdeclaracion-de-la-alta-representante.html&h=0&w=0&sz=1&tbnid=1UwE_07gzv5QrM&tbnh=194&tbnw=259&zoom=1&docid=winNWLUWfE7HKM&ei=xgn2UtqJOouY1AWahID4Ag&ved=0CAUQsCUoAQ
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• Resultados del programa de muestreo      

 CA anualmente comunicar a la SGSE los datos relativos a la 

aplicación del programa en cada uno de los establecimientos  

 Objetivos: 

 Comprobar aplicación homogénea 

criterios normativos en los productos 

 laboratorios de destino 

 incidencias 

analizar la tendencia de cada  

Establecimiento 

 Resultados globales  



CONTROL VETERINARIO EN MATADEROS UA 
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Instrucción ante-mortem  
http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/
AM_2013.pdf 

 

- Identificación animal 

(destino animales)  

 

- Termometría  

(procedimiento operador – SVO)  

 

- Investigación de las bajas  

(casos necesarios)   
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http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/AM_2013.pdf
http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/AM_2013.pdf
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&docid=-p8PId8DIfoKRM&tbnid=jsFch51PXRwTFM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fyanethpoints.blogspot.com%2F2011%2F09%2Fla-locura-de-la-fiebre-y-los.html&ei=SSP2UoXNOM-c0wXXoICQDg&bvm=bv.60983673,d.d2k&psig=AFQjCNEgpmr8XqHn3KgAp7J9yp3p7bX3TA&ust=1391948999097899
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Instrucción de inspección post-mortem 
http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/PM_Marcado_Sanitario.pdf 

 

- 1983 Norma inspección sanitaria  

veterinaria rusa  

 

- Instrucción relativa al sellado  

(sólo después de todas las actividades 

de inspección incluyendo triquina) 

 

- Diseño de la línea de sacrificio  

procedimientos, colaboración personal 

en incisiones y separaciones productos  

 

- Irregularidades en identificación  

animal  

 

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/PM_Marcado_Sanitario.pdf


Cisticercosis 
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Es obligatorio el examen de los maseteros, corazón y, 

en caso necesario, de los músculos del cuello, 

escapulares – cubitales, lumbares mayores, cadera y 

del diafragma. 

 

   

  



Órganos que en caso de sospecha hay que incidir 

 

 Riñón e intestino 

 Útero, testículos, vejiga 

 Páncreas 

  

SUBDIRECCIÓN GENERAL DE SANIDAD EXTERIOR    
DIRECCIÓN GENERAL 
DE SALUD PÚBLICA  
CALIDAD E INNOVACIÓN 



Sellado de canales: 

 

No se permite el sellado de la canal hasta que se 

haya completado el examen veterinario, incluyendo 

el de triquina 
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• Instrucción presencia en la carga 

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Instruccion_presencia_momento_carga.pdf 

 Problemas de identidad en los  

controles en destino  

 Deficiencia comunicada en  

la visita de marzo de 2013   

 

 Medio de transporte (limpieza) 

 Control identidad mercancía 

  Estiba, integridad de los embalajes,  

etiquetado  

 Revisión resultados de autocontrol 

y control oficial   

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Instruccion_presencia_momento_carga.pdf


Condiciones de la carga:  

Identidad de los lotes, embalaje que no pueda 

abrirse sin romper precinto... 
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 PRÓXIMAS REEVALUACIONES DE LOS PROCEDIMIENTOS  

 

 A CORTO PLAZO NUEVO PROCEDIMIENTO ESTA EN ESPERA 

DEL GRADO DE ACEPTACIÓN DE LA PROPUESTA  

 

 ASOCIADAS A LAS ENTRADAS EN VIGOR DE LAS NORMAS DE 

LA UNIÓN ADUANERA (MAYO DE 2014) 
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¿PUNTOS CLAVE PROCEDIMIENTOS CONTROL OFICIAL CARNES? 

 

- EVALUACIÓN EMPRESAS 

- PROGRAMA DE MUESTREO 

- QUE ESTABLECIMIENTOS MUESTREAN 

- QUE PRODUCTOS ESCOGER  

- QUE MICROORGANISMOS 

- FRECUENCIA DE MUESTREO 

- QUE ACCIONES ANTE MUESTRAS PNCOCA 

-QUE INSTRUCCIONES ESPECÍFICAS  

APLICAN EN MATADEROS 

- QUE INSTRUCCIONES APLICAN A TODAS LAS INDUSTRIAS 

http://www.google.es/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&ved=0CAQQjRw&url=http%3A%2F%2Faddedvalues.wordpress.com%2F2013%2F12%2F16%2Fla-pregunta%2F&ei=1FL3UqS1COSx0QWyhIG4Dw&usg=AFQjCNFRaJQ821-vFxuUebm8Kl_-bAY8RA&bvm=bv.60983673,d.d2k

