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* Visita marzo de 2013 (19 empresas Carne y lacteos)

v" Desconocimiento de la normativa de la UA

v' Autocontrol basado en criterios UE y no en criterios UA

S

Segregacion e identificacion del producto destinado a la

exportacion a la UA

N

Inspeccion PM no se realiza de acuerdo a la norma rusa

AN

Informes emitidos por Servicios Oficiales tienen caracter formal

A\

No existe un programa oficial de muestreo para verificar que los

productos cumplen los criterios de la normativa de la UA
v' Otras deficiencias (marcas ilegibles, separacion de canales

refrigeracion, instalaciones etc...)
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* Plan de accién marzo de 2013

v Procedimientos para el control oficial establecimientos
exportadores a la UA (carne , lacteos y pesca)

vInforme especifico basado en los cuestionarios rusos

v’ Evaluacion de la lista propuesta por autoridades rusas en base a
auditorias previas: (23 carnes, 1 lactea, 8 pesca)

v/ Evaluacion lista establecimientos sometidos a restriccién
v'Programa oficial muestreo especifico UA

v Laboratorios expresion de resultados criterios UA

v'Formacion inspectores de las CCAA (talleres presentacion)
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* Visita mes de septiembre (23 empresas sector carne)

v'"Normativa de la UA esta en inglés y faltan disposiciones

vInformes contintian teniendo caracter formal (infracciones)

v'S6lo existe una revision documental por parte de la AGE a los
Informes que realizan las autoridades regionales (CCAA)

v Formacion inspectores posterior a la evaluacion empresas

v Tiempo de comunicacidon de resultados insatisfactorios
vldentificacion animal y sistematica de inspecciobn PM aun no
cumple a nivel satisfactorio

v'Otras deficiencias (marcado sanitario - resultados de triquina,
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* Plan de accion septiembre 2013

v'Reevaluacion del procedimiento de control oficial sector carne
vInclusion de visitas de comprobacién de la AGE en el 2014 a los
establecimientos autorizados (% , historial cumplimiento)
vIntroduccion de cambios en el modelo de informe de auditoria
v'Reevaluacion de las instrucciones de ante-mortem y post-mortem
v'Curso de Formacién de Formadores 2014

v'Agilizacion en la comunicacion resultados insatisfactorios en el

programa de muestreo especifico de la UA.
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* Informe definitivo septiembre 2013

v Espafia ha tenido avances

v'"No harealizado aun todas las acciones previstas

v'Programas de muestreo de autocontrol y oficial representatividad

(proveedores)

v’ Documentacion adicional en las empresas visitadas
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e Situacion actual

v'Objetivo: reevaluar procedimientos y trasladar propuesta a las

autoridades rusas

v Hay que aplicar los procedimientos y los programas de muestreo
actuales hasta que se determine la entrada en vigor de los nuevos

procedimientos

v'Gestion de la documentacion adicional en las empresas visitadas

septiembre 2013
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 Procedimientos Sector carney productos carnicos
v'Vigentes (31/10/2013)

*Procedimiento de control oficial

*Informe de evaluacion

=Parametros de seguridad alimentaria normativa UA
=|[nstruccidn ante-mortem

*"|nstruccion post-mortem

v'Aplicables atodos los sectores

=|[nstruccidon presencia en la carga partidas de origen animal
*Nota informativa requisitos de los laboratorios

v'Procedimiento propuesta (en revision) (no tramitar solicitudes)
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Modelo informe evaluacidon Unidn Aduanera (31 de octubre de 2013) et

Parametros de seguridad alimentaria para la carne y productos carnicos destinados a la Unidn Aduanera {31

de octubre de 2013) e

Instruccion inspeccion ante-mortem Unidn Aduanera {31 de octubre de 2013) o]

Instruccion post-mortem Unidn Aduanera (31 de octubre de 2013) e

Instruccion sobre la presencia del servicio de inspeccion oficial en el momento de la carga de las partidas
de productos de origen animal destinados a su exportacion a la Unidn Aduanera o]

FORMACION

Taller de formacidn (julio 2013) o

Taller de formacion (octubre 2013) et

LABORATORIOS

Laboratorios para la realizacion de analisis para la exportacion de productos de origen animal a la Unidn
Aduanera (junio 2013) o]

PROCEDIMIENTO PARA LA PROPUESTA DE ESTABLECIMIENTOS

El procedimiento para la propuesta de autorizacidn de establecimientos se encuentra actualmente
en revision. No procede la tramitacion de solicitudes
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* Procedimiento de control oficial (31/10/2013)

v’ Ambito sélo autorizados (18 empresas)

2% ¥ MINISTER
R L, e sanioa, ssrviciossociaes
i P Eicuaoan

1 3 VaC u I I O CONTROL OFICIAL ESTABLECIMIENTOS EXPORTADORES
DRECARNE Y PRODUCTOS CARNICOS A LAUNION ADUANCEA

[+ DUC
31 de octubre de 2013
= Para exportar came y productos camicos a la Union Aduanera (Federacidén de Rusia,
] Bielorrusia y Kazajistin), las empresas deben encontrarse bajo control oficial de los Servicios
Oficiales (SO) de las Comunidades Autonomas (CCAA) que deben comprobar el cumplimiento de Ia
legislacion de la Union Aduanera (UA). La comprobacién por parte de los SO se realizara utiizando
las siguientes hemramientas:

«  La supenvisién del sistema de autocontrol puesto en marcha por las empresas de acuerdo a
los requisitos establecidos en el “Procedimienio de aufoconfrol para el cumpiimiento de fa

. 4 d t Z e t = d legislacin de fa Unidn Aduanera (UA)
p ro u C O S C ar n I C O S e r I I I I n a- O S La aplicacién de un programa de control oficial especifico para comprobar el cumplimiento de

la legislacin de la UA, que ineluird controles analiticos.

Cualquier ofro resultado de los controles oficiales de los SO de las CCAA (actas, informes y
resultados de los programas de foma de muestras incluidos en el Plan Nacicnal de Control
Oficial de la Cadena Alimentaria-PNCOCA).

(3 reautorizadas 2013) + e

Establecimientos autorizados para exportar a la UA
2. Evaluacién establecimientos (requisitos de la UA)

Y En la ejecucion de los controles oficiales, los SO de las CCAA procederan a la evaluacién de
V I n m r n jos establecimientos autorizados para la UA con una frecuencia anual. En la evaluacion se tendrén
en cuenta los requisitos normativos', las instricciones: y los resultados de los programas de
muestreo oficiales. Adicionalmente se realizaran visitas de comprobacién de la Subdireccion General
de Sanidad Exterior (SGSE) (Direccion General de Salud Publica, Calidad e Innovacion; MSSSI)
sobre un porcentaje de los establecimientos autorizades. Este porcentaje sera determinado en
funcién del n® de establecimientos autorizados en cada CA, el historial de cumplimiento, el volumen
de exportacién y otros factores que puedan considerarse. Las visitas de comprobacion podrén
m ( : A realizarse en el marco de |a visita programada por la CA, integrandose los técnicos de la SGSE en el
equipo de evaluacién de la CA o bien realizarse posteriormente, una vez que la CA, hubiere
completado la evaluacion del establecimiento. En todos los casos, el resultado de la evaluacion
quedara plasmado en yp informe’ que recogera las evidencias de cumplimiento, las infracciones y,
en su caso, la propuesia de adopcion medidas ante incumplimiento®. Las actividades de evaluacion
deberan efectuarse por personal que haya recibido formacion en requisitos normativos de la UA.

= SGSE % (conjunta o posterior) i

Instracciones especificas CCAA.
* Modelo de informe Unién Adusnera

“Ver apartado 4. Medidas ante incumplimiento.

= Minimo 1 establecimiento por CA

= Autorizadas (7) 38% posibilidades de reautorizar (3) 20%
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 Programa de muestreo oficial

v'Objetivo: verificar la propuesta del sector

v Tipos de muestra y establecimientos

Residuos (mataderos)

Microbiolégicos (salas de despiece y transformacion)
Dioxinas (s6lo en casos contaminacion medioambiental o
materias primas)

Otros parametros (segun caracteristicas de los productos
gue se exporten — tener en cuenta los previstos en el
sistema de autocontrol)

Radionucleidos (no muestreo informe de CSN)
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 Laboratorios

Ohttp://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/la

boratorios control oficial 2013 junio.pdf

O Un dnico ejemplar (no triplicado)

O Disponer de acreditacion 17025

para un parametro dentro del grupo

O Expresion resultados criterios UA

Q Lista de laboratorios en poder
CCAA (Actualizacion SGSE)


http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/laboratorios_control_oficial_2013_junio.pdf
http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/laboratorios_control_oficial_2013_junio.pdf
https://www.google.es/imgres?imgurl=http%3A%2F%2F4.bp.blogspot.com%2F-SFPATumv_ws%2FUEQvNkSQhJI%2FAAAAAAAAAJo%2FRdFkIcJpEoI%2Fs1600%2FDSC03909.JPG&imgrefurl=http%3A%2F%2Flaboratoriobpl.blogspot.com%2F2012%2F09%2Flas-buenas-practicas-de-laboratorio.html&docid=crSTtD0niOxVyM&tbnid=9pnbkPtwjelakM%3A&w=1600&h=1200&ei=WPb1UvjtB6GI0AX114GIBA&ved=0CAIQxiAwAA&iact=c
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®* M. OFICIAL RESIDUOS UA (So6lo mataderos/ rotacion proveedores)

PNIR interpretacion de resultados y comunicacidn a operador

Autocontrol Oficial
1a 600 1 semestre (2 afio) 1 ano

601 a 1200 2 semestre (4 aio) 2 ano

mas de 1200 3 semestre (6 afio) 3 afio

1a 600 1 semestre (2 aiio) 1 ano
601 a 1200 2 semestre (4 aio) 2 ano

mas de 1200 3 semestre (6 afio) 3 afio

1a 600 1 semestre (2 aiio)
601 a 1200 2 semestre (4 afio)

mas de 1200 3 semestre (6 afio)

1a 600 1 trimestre (4 afo)
601 a 1200 2 trimestre (8 afio)
mas de 1200 3 trimestre (12 afio)
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* Reevaluacion (febrero 2014 — no en vigor)

v'/Autocontrol 2 estrategias:
Evaluar atodos los proveedores (no segregacion en planta)
Restringir los proveedores para la elaboracion producto UA

(segregacion producto - procedimientos trazabilidad adicionales)

»Proveedor: explotacion o grupo de explotaciones ganaderas bajo

mismo sistema (integradora, ADS)

»Cada proveedor bateria completa analitica
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Dirigido a sustancias que tienen requisitos normativos distintos

v'N° de explotaciones a muestrear por proveedor (minimo 2%)
vVolumen de sacrificio (inferior al 0,1% o 5 partidas al afio cubrir
analitica en 5 afos)

v'Residuo: tetraciclinas 100% griseina, bacitracina, metales pesados y
plaguicidas 15%, cloranfenicol 10%

v'Matriz: rotacibn matrices en funcién de productos y laboratorio de
analisis

v ICA: muestrear sustancia si en la informacién se menciona tratamientos
vPNIR: reforzar muestreo de sustancias en funciéon de resultados

muestras oficiales. Seguimiento proveedores - resultados insatisfactorios
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* Determinacion del n® de muestras y frecuencia (analisis de riesgo)

Proveedor N° y Lista de Volumen de Residuo Matriz Frecuencia %  criterio N°
explotaciones sacrificio que aplica muestreas

Principios generales de aplicacion

Muestreo cuando se ha incluido el tratamiento en la ICA

Cuando en los resultados del PNIR se pusieran de manifiesto tendencias de resultados insatisfactorios en
determinados residuos se reforzara el muestreo en este grupo. Esta actuacion de caracter general se
completaran con el seguimiento del proveedor que ha tenido resultados insatisfactorios en las muestras
oficiales.
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e Segregacion de producto por proveedores

v'Lista restringida de proveedores (explotaciones)

=Instrucciones de trazabilidad que vinculen los productos

(canales, despieces) con la lista restringida de proveedores

*Solo pueden exportar o suministrar a otras empresas

autorizadas esos productos
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* Salas de despiece e industrias carnicas autobnomas

v'Nueva filosofia no basada exclusivamente conocimiento analiticas

matadero proveedor

v N° muestras en funcidon grupo (clasificacion Decision 299) vy
volumen de exportacion

N©° de Certificados mes N° de analiticas mes

1-40

40-80

>80
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* Procedimiento control oficial
v MUESTRAS A TOMAR EN ESTABLECIMIENTO AUTORIZADO

vPNIR (n° de muestras volumen de sacrificio y distribucién estan

especificados en los anexos del RD 1749/98 — Directiva 96/23)

*Muestras UA (sustancias con criterios normativos distintos) (p.e.

tetraciclinas) (sustancias no contempladas en PNIR) (p.e. griseina)

= Aplicar criterios de chequeo de los proveedores
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* Frecuencias muestreo oficial (no en vigor)

v'Autocontrol 100 % proveedores (sin segregacion) / Lista restringida
proveedores

v Oficial

0 Chequeo 20% proveedores

Qpriorizar proveedores con antecedentes de resultados
insatisfactorios y con mayor volumen de sacrificio

dCada proveedor llegar al 0,4% explotaciones.

dProtocolo de segregacion coger muestras de los proveedores de la

lista restringida
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* Ejemplo practico
Empresa 50 proveedores
Oficial (minimo 20%) 10 proveedores
Ejemplo proveedor
Proveedor (200 explotaciones) autocontrol
n° explot. 4
4 tetracilinas, 1 resto parametros

Oficial (200 explotaciones) n° explot. 1

Bateria completa de analisis

PROVEEDOR
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J Muestreo Oficial RESIDUOS NO

> No se toman muestras de residuos

en estos establecimientos

»Ante resultados insatisfactorios
Autocontrol = =>=>=>
actuaciones en el matadero proveedor

REFUERZO
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Criterios microbiologicos:
Salas de despiece y establecimientos de transformacion
Autocontrol — quincenal Oficial - 2 meses, priorizando los
productos con mayor volumen de exportacion (6 anuales)

Empresa muestrea cada partida exportada, los SO
muestrearan 1 de cada 4, no superando los 6 anuales.

?
&) °
La empresa debe plantear =t

una frecuencia equivalente a las partidas"A——’
exportadas anteriormente. Oficial cubrir 6 anuales

¢, Qué microorganismos? ¢ Qué productos?
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* Consultar Normas de seguridad de la Union Aduanera

http://lwww.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Normas_UA_carne_y productos_carnicos.pdf

-Tener en cuenta restriccion 29 abril e

PARAMETROS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA PARALA
CARMNE Y PRODUCTOS RMICOS DESTINADOS A LA UNION ADUANERA

(carne refrigerada) S —

Para verificar el cumplimiento de la nomativa de la Unidon Aduanera (UA) en los
establecimientos exportadores de came y productos cémicos a est ises, deben aplicarse las
directrices del procedimiento de control oficial’ que recoge las actividades de evaluacion de los
establecimientos y los criterios aplicables en el programa de toma de muestras oficial

.

¥ Sel eC C I O n ar p rO d u Cto La instruccion “Pardmetros de seguridad alimentaria para la came y productos cimicos
destinados a la Unidn Aduanera™es una instruccién complementaria que sintetiza los criterios que los
inspectores deben tomar como referencia en los controles oficiales. Considerando que se ha
demorado la entrada en vigor de la Decisién 880° los inspectores tomarén como referencia los
criterios de la Decision 299 de la UA hasta que se comunigue una nueva instruccin. Ambas
Decisiones son nilares, diferencidandose fundamentaimente en la estructura de la norma y en
algunas diferencias en los limites méximos admisibles que se resumen en el siguiente cuadro:

-Acta de toma de muestras I e

(especificar UA) o T

Nitrosaminas . Productos cimicos, CONSErvas Con mitritos,
gasa

-Detallar microorganismos e s

B. sub En caso de determinarse estos MicTOOrZaNismos,

<1llenlg
Aerobios ¥ anaerobios facultatives = . 5 5
= "de B. cerems y B. polymn Ansenciaenl g Requerimientos de esterilidad industrial

. - Requernimientos de esterilidad industrial En
C.botulinum o C. perfringens Ansenciaenl g caso de detectarse clostridios mesafilos, no s
twamrd de C. bomlimm o C.
Endedetrstosmcr
=lenlg

Clostridinm mesifilos. salve C.
‘botulinum y C. perfringens

<lelg

Microorg. mo esparégenos, incluido
Micticos. mohos v levaduras.
Mesifilos esporulados, serobios ¥
anaerobios facultativos

Ansenciaenl g Auwsencinenl g

Ansencia en 1 £, 3 20°C. Requerimientos de esterilidad industrial, 8

ds octubre de 2013)

* La Decisién 880 serd pd:llr_x parn los faspectores
I : odulo lscion a
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e(@ @ hitp://cexgan.magrama.es/Modulos/Mercados Paises.aspx L~-c + (& Comercio Exterior

Y ‘33 Microsoft Windows Updat... ‘33 Microsoft Windows Update [ Sitios sugeridos + ‘33 Conseguir mds compl... - ‘33 WildTangent Games fo... +

¥ Inicio Mercados extenores. Paises

b Exportacion

Informacién General

Informacién de Mercados 1 Esta aplicacion le permitird conocer el procedimiento de
Por Productos 3 exportacion de animales y productos de origen animal para
- S . aquel\'o_s merc_adas que exigen un certiﬁcac!o sanitario

e especifico. Realizar la consulta seleccionando en primer lugar la
mercancia y posteriormente el producto a exportar. Para

Centificado Genérico y obtener informacidn sobre el resto de productos que no poseen

Documente de No Intervencién Podrs obtener informacian un certificado especifico dirigirse a las Consejerias

sobre los mercados exteriores Ministerio de Agricultura, A e / Ambiente

para los productos de arigen el exterioro a las € los distintos
paises.

Restituciones (FEGA]

Netas Informativas y "
Documentos animal.

Solicitud de czrtificados Posteriormente  para  ampliar |z informacion  sobre el
Contactos de Unidades procedimiento  de exportacion seleccionar el icono de
Certificadoras y Asociacienes informacién especifica del MAGRAMA y/o el icono de los
'@ Fuantes (Cirilicas, Chino y requisitos administrativos.
Georgiano)
Lista Marco
Prequntas Frecuentes

Opciones de Bisqued
Importacion

Animales de compafiia Seleccione pais: Rusia

Traces

Localizacién de Puestas de
Inspeccién Fronterizos Establacimientos Autorizados:

Manual de Usuario

Motas informativas:

Legislacién de terceros paises:

Para exportaciones a Rusia de ganado bovino, ovino y caprino asi como material genético de
pequefios rumiantes consulte con los Servicios de Inspeccién de Sanidad Animal.

Desde el 29 de Marzo de 2013, estan restringidas las exportaciones de carne refrigerada a Rusia.

Listado de paises y productos que admiten certificados genéricos o no requieran de intervencién por parte
del Servicio de Inspaccién de Sanidad Animal:

Pigina principal | ENESA | FROM | FEGA | AAO | Sugerencias y preguntas | Tienda virtual

€ Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente 2012
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Microorganismos
Normas de seguridad alimentaria Decision 299

Carne congelada

Blogues de carne sin grasa, _ _
Despiece, con o sin hueso Aerobios y anaerobios 5 x 105 ufc/g

facultativos

Coliformes Ausencia en 0.001g

Salmonella Ausencia en 25 g

Listeria

Ausencia en 25 g
monocytogenes
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Microorganismos
Normas de seguridad alimentaria Decision 299

Productos carnicos crudos y curados , incluyendo loncheados y envasados al vacio

Embutidos y productos Coliformes
carnicos crudo-ahumados

y crudo-curados Clostridium SR

Ausencia en 0.1g

Ausencia en 0.01g

S. Aureus
Ausencia en 1g

| = “!%
: Salmonella .
A % Ausencia en 25g

E. coli
Ausencia en 1g

Listeria monocytogenes
Ytos Ausencia en 25¢g
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Microorganismos
Normas de seguridad alimentaria Decision 299

Carne refrigerada

Despiece envasado al vacio o en

atmosfera modificada Aerobios y

anaerobios 10% ufc/g
facultativos

Coliformes Ausencia en 0.01g

Salmonella Ausencia en 25 g

Listeria

Ausencia en 25 g
monocytogenes

Levaduras 103 ufc/g

Clostridium
sulfito- Ausencia en 0.01 g
reductores




1
DIRECCION GENERAL
DE SALUD PUBLICA |
CALIDAD E INNOVACION

ADEMAS DE LAS MUESTRAS UA HAY QUE TENER EN CUENTA LAS
MUESTRAS TOMADAS EN EL MARCO DEL PLAN AUTONOMICO
»>Notificar al operador los casos en los que el producto no cumpliria

requisitos a la Union Aduanera

»Adoptar acciones en los casos que proceda si hay que

desclasificar lotes

»P.e. Toma de muestras de Listeria monocytogenes en producto no

favorecedor del crecimiento (< 100 ufc/g).
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Contaminantes:
1 muestra anual de benzopirenos, nitratos, nitrosaminas,
estano y cromo en el caso de productos que |o requieran
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NO MUESTRAS ONTROL OFICIAL EN ALMACENES FRIGORIFICOS
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DIFERENCIAS ESENCIALES ENTRE LA
NORMATIVA UNION EUROPEA Y LA
NORMATIVA DE LA UNION ADUANERA DE
EURASIA
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METALES PESADOS: (mg/kg)
Pb y Cd niveles muy similares con matices

p-e. Pb 0,1 (carne, grasa) 0,5 (despojos)
rinones)

As y Hg (no regulado)

PLAGUICIDAS

HCH 0,2 (alfa) 0,1 (beta) 0,2 (gamma)
No diferencias en grasas

DIOXINAS

Mas estricta normativa UE (bovino, ovino)
Porcino mismo criterio

ANTIBIOTICOS

Tetraciclinas 0,1 mg/kg

Cloranfenicol no autorizada
Bacitracina y griseina (no empleadas)

\
)

METALES PESADOS: (mg/kg)

Pb 0,5 (car.) 0,1 (grasa) 0,6 (despojos) 1
(rinones)

As y Hg regulado (motivo esencial inclusion)
P.E Cd (0,1 carne y productos carnicos)
PLAGUICIDAS

HCH 0,1 (todos los isdmeros en carne)

No diferencias en grasas

DIOXINAS

Niveles mas permisivos bovino

Porcino mismo criterio

ANTIBIOTICOS

Tetraciclinas 0,01 mg/kg

Cloranfenicol 0,01 (D. 880) 0,0003 (D. 299)
Bacitracina y griseina (D. 880)
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CRITERIOS DE HIGIENE DE PROCESO

Mataderos Aerobios y enterobacterias;
Salmonella

Prep.carne y p. carnicos E.coli
No criterios especificos Despojos, Grasas
Congelados

CRITERIOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Salmonella

Listeria monocytogenes

CRITERIOS DE HIGIENE DE PROCESO (D. 299)

Aerobios mesdfilos y anaerobios facultativos (NMAMANF),
grupo Escherichia coli — BGEC (coliformes),
Enterobacteriaceae, enterococos

CONDICIONALMENTE PATOGENOS: E. coli, S. aureus,
bacterias del grupo Proteus, B. cereus y clostridium sulfito-
reductores, Vibrio parahaemolyticus;

PATOGENOS: Salmonella y Listeria monocytogenes
Yersinia y otros acorde con la situacion epidemiologica

MICROORGANISMOS DETERIORO: Levaduras, hongos
y bacterias acido-lacticas

FERMENTACION Y PROBIOTICOS: en base a
autorizacion

Criterios especificos para cada categoria de producto
incluyendo criterios de higiene, patogenos,
condicionalmente patogenos etc..
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* Resultados del programa de muestreo

v CA anualmente comunicar a la SGSE los datos relativos a la
aplicacion del programa en cada uno de los establecimientos

* Objetivos:

= Comprobar aplicacion homogénea
criterios normativos en los productos
= |[aboratorios de destino

* i[ncidencias

=analizar latendencia de cada

Establecimiento

» Resultados globales
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CONTROL VETERINARIO EN MATADEROS UA

* PUNT DINSPECC|
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htt www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs
AM_2013.pdf

MINISTERIO
DE SANIDAD. SERVICIOS SOCIALES
€ IGUALDAD

SUBDIRECCION GEMERAL DE
SANIDAD EXTERIOR,

(W ol [ 4 -
= Id e n t I fl Ca C I O n a n I I I l a I INSTRUCCION INSPECCION ANTEMORTEM UNION ADUANERA
(31 de Octubre de 2013)

Las autoridades sanitarias de la Unidn Aduanera (Rusia, Bielormusia y Kazajistan)
en las visitas de aprobacion de los mataderos espafioles han determinado que sélo podran
ser autorizados para la exportacidn, aquellos mataderos que han desamollado controles
adicionales en la inspeccion ante-mortem relacionados con la realizacion de controles de
termometria y la realizacion de necropsias, en los cascs gue gean necesarnocs. Asimismo,
los operadores deben garantizar que los animales que se van a destinar a sacrificio con
destino a la exportacion no existe ningun riesgo de trazabilidad derivado de problemas en
la idenfificacion animal y en la informacion de las guias de traslado de los animales al
matadero. Con el fin de dar garantias a las autoridades sanitarias de los paises de desting,
las empresas autorizadas y los Servicios Oficiales (S0O) de las Comunidades Auténomas
(CCAA) recogeran estos principios en sus procedimientos:

(CESERINEIES),

A. |dentificacién animal:

Conforme @ la nommativa comunitaria, los operadores deben desarrollar
procedimientos para garaniizar que sdlo se procede al sacrificio de animales
convenientemente identificados. En la aplicacion de estos procedimientos, cuando

- Termometria

concurra alguna imegularidad, adicionalmente a las decisiones que se deben adoptar
en base al Reglamento 854/2004, no podra destinarse los animales no identificados y
sus productos a la exportacion.

- =
Los SO comprobardn que los operadores aplican este principio, informande de los
ro' e I I I . I e I l O O e ra O r - i casos de incumplimiento tal y como se detalla en el procedimiento de control oficial de
establecimientos autorizados para exportar a la UA'

B. Temmometria-

 Los operadores y las SO desarrollarin procedimientos documentados que garanticen
la realizacién de termonm as a los anim previas al sacrificio especificando los
cascs en los que se llevard a cabo la medicién de la temperatura, el n° de animales a
los que se tomara y las decisiones a adoptar a raiz de los controles.

C. MNecropsias:

« En las empresas autorizadas se realizarén necropsias como control complementario a
la inspeccién ante mortem de los SO, cuando las bajas de los animales presenten
signos, lesiones o patologias compatibles con enfermedades infectocontagiosas que
puedan ser transmitidas al hombre y otros animales, cuando las causas no puedan
ser determinadas por otros medios.

- Investigacion de las bajas
(casos necesarios)

FiPRADOL 18 T
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Instruccidon de inspeccion post-mortem

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/PM Marcado Sanitario.pdf

MINISTERICH —— =
oa:

1983 Norma inspeccion sanitaria
veterinaria rusa S avesoons =

INSTRUCCION SISTEMATICA INSPECCION POST-MORTEM
(MARCADO SANITARIO) UNION ADUANERA (31 de Octubre 2013)

Las autoridades sanitarias de la Unidn Aduanera (Rusia, Bielorrusia y Kazajistan)
en las visitas de aprobacion de los mataderos espafioles han determinado que sélo podran

. .
- ser autorizados para la exportacion aquellos mataderos que cumplan con la sistematica de
n S r u C C I O n r e a I Va a S e a O inspeccién post-mortem y con los requisitos relativos al marcado sanitario, recogidas en
sus nommas. Estos requisitos se recogen en la “la Norma de 1983 sobre nommas de
inspeccién vetenna a en animales r:nﬁr:ados vy el examen sanito-veterinario de carme y
7 7 = - productos [xmn:us y en “la Instruccién relativa al sellado del velenrlanu de la came de 23
solo despues de todas las actividades e o o oS ks
las autoridades sanitarias de los paiscs de destino, las emprosas y los Servicios Oficiales
p {S0) de las Comunidades Autonomas tendrin en cuenta los siguientes principios

incorporando a los procedimientos documentados aguellos que sean necesanos:

. D Jd . - .
1°) Los operadores adoptardn las medidas que procedan para que el disefio, velocidad de
linea de sacrificio permita que los SO puedan revisar las canales y sus visceras conforme
a la sistematica que se recoge en el Anexo | y Anexo Il. En los casos que sea necesario,

para cumplir con esta finalidad prestarén colaboracién en la reslizacion de tareas de
incisidn y en la separacién de los productos bajo supenvisién de los SO

2°) Se garantizard que las canales puedan ser desviadas como consecuencia del examen
post-mortem, no siendo admisible gue e rail de separacion esté dispuesto anies de gue se
haya finalizado la sistematica post-mortem. Este criterio aplica igualmente a la inspeccion

Diseno de la linea de sacrificio el sz o

3%) Las plataformas de inspeccion veierinaria deben contar con botones de parada de la
linea de produccion o sistemas altemnativos que permitan desviar las canales y las visceras
que requieran un examen mas pormenorizado.

procedimientos, colaboracion personal 1t e s ot i ik o o 4

necesario (esterilizadores, lavabos con agua caliente y fria, jabon etc..) para que estas
actividades no supongan un riesgo de contaminacion cruzada.

. . . .
5°) La sistematica de inspeccion se efectuard realizando las inspecciones visuales,
palpaciones e incisiones que se detallan en el Anexo | y Il siendo esencial el examen visual
de los cortes por parte de los SO_ Asimismo, los S5O tendran en cuenta en sus dictamenes

las enfermedades que se detallan en este procedimiento y que estidn recogidas en la
nonma rusa.

6%) Cuando se detecten imegularidades en la identificacion de los animales las canales y
sus producios seran desclasificadas de la exporiacion a los paises de la UA con
independencia de las medidas que conforme a la normativa comunitaria sean de

Irregularidades en identificacion s e e o e e s

actividades de inspeccion post-mortem y en el caso de los animales de la especie porcina,
se realizard tras la obtencidn de los resultados del andlisis de TrichineNa. El sellado se

.
an I m al aplicara de modo que las marcas sanitarias sean perfectamente legibles.

T RRADO, 18, 7

28071 MADRID.
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Cisticercosis

Es obligatorio el examen de los maseteros, corazon vy,
en caso necesario, de los musculos del cuello,

escapulares — cubitales, lumbares mayores, caderay

del diafragma.
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A RIifidn e intestino
A Utero, testiculos, vejiga

A Pancreas
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Sellado de canales:

No se permite el sellado de la canal hasta que se
haya completado el examen veterinario, incluyendo

el de triquina
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* Instruccion presencia en la carga

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Instruccion presencia momento carga.pdf

" Problemas de identidad en los

MINSTERIO
DE SAMIDAD, SERVICIOS SOCIALES
E IGUALDAD

controles en destino

INSTRUCCION SOBRE LA PRESENCIA DEL SERVICIO DE INSPECCION
OFICIAL EN EL MOMENTO DE LA CARGA DE LAS PARTIDAS DE
PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL DESTINADOS A SU EXPORTACION A LA

o DefICIenCIa Comunlcada en UNION ADUANERA

Durante el mes de marzo de 2013, las autoridades de la Unidn Aduanera (UA) han
= = llevado a una auditoria en Espaiia. En el informe de resultados de su visita, dichas
I a VI S I ta d e m ar Z O d e 20 13 autoridades han sefialado como no conformidad que “los inspectores veterinarios
estatales de Espafia que realizan la certificacién de los productos de origen animal
para la exportacion a Rusia en la mayoria de los casos no estaban presentes al
enviarse éstos”

Con el fin de dar garantias a las autoridades de la UA respecto a esta no
conformidad, el servicio de inspeccion oficial de un establecimiento autorizado para
exportar a dicho teritorio debera estar presente en el momento en que se carguen
productos de origen animal destinados a su exportacion a la UA.

Los aspectos a supervisar seran los siguientes:
. . .
» Medio de transporte (limpieza s s
= Comespondencia de la mercancia con los datos recogidos en el certificado

sanitario: denominacion del producto, lote, fecha de caducidad, destino,
numero de pallets y/o nimero de bultos.

= Mercancia: estiba final, embalajes (sin humedad, ni roturas), film (integro sin
rupturas), etiquetado.

. . Ve
> ‘ O n t r O I I d e n t I d ad I I | e r C an C I a = Revision de cumplimiento del programa analitico de autocontrol para la UA y
de las muestras oficiales especificas UA.

> Estiba, integridad de los embalajes,
etiquetado

> Revision resultados de autocontrol

y control oficial
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PROXIMAS REEVALUACIONES DE LOS PROCEDIMIENTOS

dA CORTO PLAZO NUEVO PROCEDIMIENTO ESTA EN ESPERA
DEL GRADO DE ACEPTACION DE LA PROPUESTA

1 ASOCIADAS A LAS ENTRADAS EN VIGOR DE LAS NORMAS DE
LA UNION ADUANERA (MAYO DE 2014)
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¢, PUNTOS CLAVE PROCEDIMIENTOS CONTROL OFICIAL CARNES?

- EVALUACION EMPRESAS

- PROGRAMA DE MUESTREO

- QUE ESTABLECIMIENTOS MUESTREAN

- QUE PRODUCTOS ESCOGER

- QUE MICROORGANISMOS

- FRECUENCIA DE MUESTREO

- QUE ACCIONES ANTE MUESTRAS PNCOCA
-QUE INSTRUCCIONES ESPECIFICAS
APLICAN EN MATADEROS

- QUE INSTRUCCIONES APLICAN A TODAS LAS INDUSTRIAS
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