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VISITAS DE LOS TERCEROS PAÍSES:

2022:

2023:

- TAILANDIA - TAIWÁN
- COREA DEL SUR - JAPÓN
- MÉXICO - REP. DOMINICANA
- PERÚ

- SINGAPUR - COREA DEL SUR x2

- MÉXICO, BRASIL, MALASIA…
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2. BASES DEL SISTEMA DE CONTROL OFICIAL 

2.1. RGSEAA

 Es una base de datos de carácter informativo, gestionada por AESAN que incluye el censo 
de empresas alimentarias que operan en España y requieren registro sanitario nacional.

 Tiene carácter nacional y es unificado. 
 Las administraciones públicas implicadas prestan su colaboración para conseguir la 

mayor eficacia y exactitud del RGSEAA.
 Su base legal es el Real Decreto 191/2011, de 18 de febrero, sobre Registro General 

Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos.

RGSEAA - NAC RGSEAA - UE

https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2011-4293
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RGSEAA – NAC

https://rgsa-web-
aesan.mscbs.es/rgsa/formulario_principal_js.jsp
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RGSEAA – UE

https://rgsa-web-
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2.1. RGSEAA – LISTAS DE TERCEROS PAISES
 Listas en CEXGAN:

- Por actividades
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2.1. RGSEAA – LISTAS DE TERCEROS PAISES
 Listas en CEXGAN:

- Por productos
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PNCOCA

MAPA (COORDINACIÓN)
CONSEJERÍA DE AGRICULTURA

Mº SANIDAD Y Mº CONSUMO - AESAN 
(COORDINACIÓN)

CONSEJERÍA DE SALUD PÚBLICA

2.2. PROGRAMAS Y PROCEDIMIENTOS VINCULADOS



SVO DE LAS CCAA

Realizan los controles
en los

establecimientos

AESAN

Coordina los controles
organizados por los Servicios 

Regionales

SERVICIOS CENTRALES 
REGIONALES 

(CONSEJERÍAS)

Organizan las 
actividades de control 

en sus territorios

PLAN AUTONÓMICO
Programas/ Procedimientos

documentados

PNCOCA
2021-2025 

Reglamento (UE) 2017/625, relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para
garantizar la aplicación de la legislación sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y
bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios.

Reglamento de Ejecución (UE) 2019/627, por el que se establecen disposiciones prácticas uniformes
para la realización de controles oficiales de los productos de origen animal destinados al consumo
humano, , de conformidad con el Reglamento (UE) 2017/625.

Resultados INFORME ANUAL
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/INFORME_ANUAL_ESPANA_2021.pdf


https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/doc
umentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-
2025/PNCOCA_2021-2025_en_INGLES.pdf
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/d
ocumentos/seguridad_alimentaria/pncoca/I
NFORME_ANUAL_ESPANA_2021.pdf

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-2025/PNCOCA_2021-2025_en_INGLES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/INFORME_ANUAL_ESPANA_2021.pdf


https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_al
imentaria/pncoca/2021-
2025/Doc_6_PNCOCA_2021_2025_OBJETIVO__2.pdf
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2021-2025/Doc_6_PNCOCA_2021_2025_OBJETIVO__2.pdf


Programa 2.1. Inspección de establecimientos alimentarios 

Programa 2.2. Auditorías de los sistemas de autocontrol 

Programa 2.3. Mataderos, salas de manipulación de caza y 
salas de tratamiento de reses de lidia 

Programa 2.4. Etiquetado de los alimentos y de los 
materiales en contacto con alimentos 

Programa 2.5. Alérgenos y sustancias que causan 
intolerancias 

Programa 2.8. Peligros biológicos en alimentos 

Programa 2.11. Contaminantes en alimentos

Programa 2.12. Control de ingredientes tecnológicos 

Programa 2.13. Materiales en contacto con alimentos

Programa 2.14. Residuos de plaguicidas en alimentos 

Programa 2.15. Residuos de medicamentos veterinarios y 
otras sustancias en alimentos de origen animal
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4PROG 1 2 3

OPERADORES

R (CE) 852/2004, relativo a la 

higiene de los productos alimenticios R (UE) 2017/625

CONTROL OFICIAL

“PNCOCA”
2021-2025

Art 5. Los operadores de empresa 
alimentaria deberán crear, aplicar y 
mantener un procedimiento o 
procedimientos permanentes basados en 
los principios del APPCC

R Ejecución (UE) 2019/627

Art 3.2. Al auditar los procedimientos basados en el
sistema de análisis de peligros y puntos de control
crítico (APPCC), de conformidad con lo establecido en
el artículo 5 del Reglamento (CE) 852/2004, las
autoridades competentes comprobarán que los
explotadores de empresa alimentaria que manipulan
productos de origen animal aplican tales
procedimientos de forma continua y adecuada

Programa 2.2. Auditorías de los sistemas 
de autocontrol 
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La frecuencia está
basada en el 

RIESGO
R(UE) 2019/627 art 4

Auditoría de los requisitos de higiene, de control al sistema
APPCC, etc. en establecimientos

La autoridad autonómica aplica esta norma en los controles oficiales, de acuerdo con los

procedimeintos docuemntados integrados en el PNCOCA 2021-2025:

Documento de orientación para la clasificación de los establecimientos alimentarios en base

al riesgo en el marco del PNCOCA 2021-2025

- indica como valorar el riesgo de un establecimiento

- en base a este riesgo, da la frecuencia de control

R2017/625 art 18

En Mataderos, la IAM y la IPM 
requieren la presencia de un 

Veterinario oficial
100% de animals 

y canales
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“PNCOCA”
2021-2025

Art 35. Las autoridades competentes verificarán
que los explotadores de empresa alimentaria
aplican correctamente el Reglamento (CE) n.o
2073/2005, mediante una o varias de las
siguientes medidas […/…]

Programa 2.3. Mataderos, salas de 
manipulación de caza y salas de 

tratamiento de reses de lidia 

Muestras 
oficiales

Revisión 
docuemental

Y/O

Decisión autonómica:

90,38 % VERIFICACION 
DE CONTROL OFICIAL 

(muestras y doc): 
CORRECTO
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R (CE) 2073/2005, relativo los 

criterios microbiológicos

OPERADORES CONTROL OFICIAL

R (UE) 2017/625

R Ejecución (UE) 2019/627
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OPERADORES

R (CE) 2073/2005, relativo los 

criterios microbiológicos R (UE) 2017/625

CONTROL OFICIAL

“PNCOCA”
2021-2025

R Ejecución (UE) 2019/627

Art 3.2. Al auditar los procedimientos basados en el
sistema de análisis de peligros y puntos de control
crítico (APPCC), de conformidad con lo establecido en
el artículo 5 del Reglamento (CE) 852/2004, las
autoridades competentes comprobarán que los
explotadores de empresa alimentaria que manipulan
productos de origen animal aplican tales
procedimientos de forma continua y adecuada

Programa 2.8. Peligros biológicos en 
alimentos 

2. BASES DEL SISTEMA DE CONTROL OFICIAL 

3P  Lm tolerancia 0



OPERATORS

Regulation (EU) 2017/625, on official 

controls to ensure the application of food and feed 
law, animal health and welfare, and plant health.

Others…

OFFICIAL CONTROLS

“PNCOCA”
2021-2025

Programa 2.15. Residuos de medicamentos 
veterinarios y otras sustancias en alimentos de 

origen animal

R (CE) 37/2010, relativo a las sustancias

farmacológicamente activas y su clasificación por lo que se
refiere a los límites máximos de residuos en los productos
alimenticios de origen animal.

R (CE) 1881/2006, sobre contaminantes

Others…

2. BASES DEL SISTEMA DE CONTROL OFICIAL 



3. CONCLUSIÓN

CONTROL DE ESTABLECIMIENTOS EXPORTADORES

CCAA
COORDINACIÓN 
(MSAN, MAPA)

PNCOCA

HAY PROCEDIMIENTOS 
ESPECÍFICOS
RD 993/2014

¿NO 
CONFORMIDADES?
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