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Los establecimientos que deseen ser autorizados para exportar carne y productos carnicos
de porcino a Japon deberan cursar solicitud a la Direccién General de Salud Puablica, Calidad
e Innovacién (DGSPCI) por cualquiera de los mecanismos establecidos en la nota informativa
de “Solicitud de autorizacion de exportacidén para paises terceros” disponible en:

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/autoExpTerceros.htm

Recibida la solicitud se procedera a la revision de las autorizaciones y el historial que, en el
marco de la exportacion, dispone el establecimiento. Si la revision del historial es favorable se
trasladara consulta a la autoridad competente de la Comunidad Auténoma donde esté
ubicado el establecimiento, relativa a los resultados de los controles oficiales y a la revision
de requisitos especificos de la norma japonesa. En el caso que no se disponga de historial y
antecedentes recientes se solicitara informe completo a la Comunidad Autonoma.

Criterios aplicables: Los establecimientos deberan cumplir con:

- Las condiciones técnico-sanitarias contempladas en los Reglamentos (CE) 852/2004 y
853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004.

- Disponer por escrito y aplicar un Programa Normalizado de Control de la Higiene
(PNCH) conforme al “Documento de directrices para la elaboracion, aplicacion y
mantenimiento del PNCH dirigido a operadores” disponible en:

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/directrices  PNCH.pdf

- Disponer de un Plan de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico validado cuya
implementacion haya sido auditado por las autoridades de control oficial.

- La materia prima (carne) debe proceder de cerdos nacidos y criados en Espafia o en
otros paises autorizados por Japon segun sus requisitos de sanidad animal.

- Lanorma japonesa en los productos objeto de exportacion:

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/Specifications stal
dard additives-Under-the-Food-Sanitation-Act.pd

http://www.msssi.qob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/criterios microbiold

g Jagon.gdﬂ

http://www.msssi.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/conservac aliment

oS Jagon.gdﬂ

- El principio de trazabilidad que exige que el producto exportado debe haber sido
elaborado con materia prima (carne) obtenida en establecimientos autorizados para
Japon

Recibido el informe favorable de la Comunidad Autonoma la DGSPCI emitird Resolucién de
Autorizacion y comunicara la aprobacion a la Subdireccién de Acuerdos Sanitarios y Control
en Frontera del Ministerio de Agricultura Alimentacién y Medio Ambiente (MAGRAMA) para
solicitar la inclusién a las autoridades de Japén.
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