GOBIERNO DE
ESPANA

EXPORTACION A TURQUIA

INFORMACION ESPECIFICA - PROCEDIMIENTO DE AUTORIZACION DE
ESTABLECIMIENTOS PARA LA EXPORTACION DE CARNE DE VACUNO

La informacion recogida en esta Nota Informativa es complementaria a lo descrito en el
“Procedimiento de solicitud de inclusion en listas de establecimientos autorizados para
exportar productos de origen animal destinados al consumo humano a terceros paises” !

Introduccion:

Para la exportacion de productos de carne de vacuno a Turquia, se establece la obligatoriedad
de que los establecimientos estén previamente autorizados.

El procedimiento de homologacién implica una visita de inspeccién in-situ de los
establecimientos espanoles por parte de las autoridades turcas del Ministry of Food, Agriculture
and Livestock (MFAL).

Conforme a lo anterior, los establecimientos interesados en ser autorizados para este mercado
deberan cursar su solicitud segun lo establecido en el “Procedimiento de solicitud de inclusion
en listas de establecimientos autorizados para exportar productos de origen animal destinados
al consumo humano” (publicado en CEXGAN), teniendo en cuenta, asimismo, la informacién
especifica recogida en esta Nota informativa.

Ambito de aplicacion

Este requisito se aplica para la exportacion de los siguientes productos de vacuno:

- Canales enteras, medias canales o cuartos de canal.

No incluye piezas carnicas ni despojos, por no estar permitida la exportacion a Turquia.

Esta autorizacion afecta a todos aquellos establecimientos que intervienen en el proceso de
elaboracion del producto que se pretende exportar a ese pais (matadero (SH), sala de

despiece (CP), centro de reenvasado (RW) y/o almacén frigorifico (CS).

Se exige que todos los animales, independientemente de su edad, sean sometidos a un test de
BSE, con resultado negativo.

! hitp://www.mapama.gob.es/es/ganaderia/temas/comercio-exterior-ganadero/comercio-exterior-ganadero-import-
export-/establecimientos autorizados.aspx




Criterios aplicables para la autorizacion y documentacion a tramitar por los
establecimientos

Los establecimientos, para ser autorizados, deberan:

- Cumplir la normativa de la Uni6n Europea vigente en materia de salud publica y de
sanidad animal.

- Disponer de un Plan de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico validado
cuya implementacion haya sido auditada por las autoridades de control oficial.

Obtencion de la autorizacion para la exportacidn

La autorizacion depende de una visita de una delegacion del MFAL a los establecimientos
interesados.

En caso de superar la primera fase de este procedimiento de solicitud de inclusion en listas por
parte de las autoridades espafolas, el establecimiento sera incluido en la propuesta que se
envie a las autoridades turcas pero no garantiza gue vaya ser visitado por éstas, pues son ellas
las que seleccionaran los establecimientos a visitar en base a la propuesta presentada por el
MAPAMA.

En este caso, los plazos para obtener la autorizacidon dependeran de la visita y el informe de
resultados realizado por éstas.

Los establecimientos registrados se comprometen a permitir cualquier inspeccion que sea
requerida realizar a sus instalaciones en el marco de dichas exportaciones, asi como abonar
los gastos generados como consecuencia de las actuaciones derivadas de los procesos de
autorizacion y de supervision posteriores que tuvieran lugar en el caso de la autorizacién que
se solicita.

Una vez que los establecimientos sean autorizados, se incluiran en la correspondiente lista de
establecimientos autorizados para la exportacion a Turquia disponible en CEXGAN.

Otra informacion de interés

Certificado de exportacion

La mercancia debe ir amparada por el correspondiente certificado sanitario de exportacion
(ASE) disponible en la aplicacion CEXGAN que debera ser solicitado a los Servicios de
Inspeccién de Sanidad Animal dependientes del MAPAMA.
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